
MATRIMONIO
EN COLINAS DE CUNCUMÉN

Porque amar es algo natural



Los novios y parientes cercanos pueden disfrutar de un relajante spa al aire libre con jacuzzi, tina 
caliente, sauna y piscina techada-temperada. La sensación es completa después de un masaje.

SPA

Celebra tu matrimonio al mediodía rodeados de un paisaje infinito. Colinas de Cuncumén es un 
hotel cincomil estrellas con spa al aire libre, dos piscinas, una abierta con terraza, otra techada y 
temperada, sala de juegos, amplios salones y una gastronomía que no olvidarán.

NATURALEZA DE TESTIGO



CABAÑA CAMPESTRE

Ponemos a disposición nuestros salones, equipados con proyector, telón, sistema de audio y 
conexión WIFI. El salón más grande tiene capacidad para 250 personas, zona de catering y 
acreditación.

SALONES

ALOJAMIENTO HOTEL
Cabaña en el bosque para los novios en su noche de bodas, habitación premium con descuento 
para papá y mamá de la novia. Un rico desayuno campestre los espera al despertar.

HABITACIÓN ESTANDAR HABITACIÓN PREMIUM



OPCIONES DE BANQUETERÍA

PROGRAMA QUILLAY

PICADILLO CALIENTE 
Empanaditas de mariscos, 
empanaditas de queso, mini 
pastel de choclo.

PICADILLO FRÍO
Pinches de queso fresco y 
cherry, ceviche de reineta, 
sopaipillas con guacamoles.

BEBESTIBLES
Pisco Sour clásico, pisco sour 
mango, espumante valdivieso 
rrut, aperol, aangría, jugos 
naturales, agua mineral.

POSTRE
Leche asada, pannacotta y 
tiramisú.

PRINCIPAL
Carne al tazón:
Preparación tradicional de res 
de larga cocción adobada de 
aliños campesinos y 
acompañada de puré natural 
en volcán de jugo.

ENTRADA
Ensalada mediterránea: 
escarola y camarones, timbal 
de quinoa, quesillo y palta, en 
un exquisito aliño al aceite de 
oliva y ciboulette.

Incluye pan amasado, mantequilla, bebidas y vino Santa Rita 3 estrellas Reserva. Café,  té y agua de 
hierbas. Mantelería y centros de mesas, servicio de garzones y bartender incluidos.

Es posible cambiar el principal por nuestro ASADO CUNCUMÉN:
Carnes a las Brasas: Costillar de cerdo, lomo de vacuno, pechuga de pollo y  longanizas. Se llevan a la mesa 
en parrillas de greda. Se acompaña de gran buffet de ensaladas: a la chilena, ensaladas verdes, pebre 
cuchareado, arroz y papas mayo.

COCKTAIL

ALMUERZO

Fiesta con baile con música en vivo o DJ, con bar abierto entre 16 y 18  hrs.:
Mojito, roncola, piscola, bebidas y cerveza.
Tentempié 19 hrs.:
Consomé campesino, ave mayo en pan amasado. Copa de Vino o Bebida.

FIESTA BAILABLE

$68.500
VALOR X PERSONA

IVA INCLUIDO



PROGRAMA MAITÉN

PICADILLO CALIENTE 
Empanaditas de mariscos, 
empanaditas de queso, 
empanaditas de pino, mini 
pastel de choclo, chupecitos de 
jaiva, focaccia.

PICADILLO FRÍO
Pinches de queso fresco y 
cherry, ceviche de reineta, 
champiñones al pilpil con 
queso crema, sopaipillas con 
guacamoles.

BEBESTIBLES
Vodka naranja, pisco sour 
clásico, pisco sour mango, 
espumante valdivieso, aperol, 
sangría, vino chocalán 
sauvignan blanc, jugos 
naturales, agua mineral y 
saborizada.

POSTRE
Creme brullé, leche asada, 
pannacotta, tiramisú y frutillas 
al chantilly.

PRINCIPAL
Se intercalan dos opciones:
Principal 1: Costillar de cerdo al 
horno en adobo de mostaza 
con papitas doradas al ajillo y 
cebolla caramelizada.
Principal 2: Medallón de res 
cubierto con salsa de 
champiñones y acompañado 
de arroz perla y papitas 
duquesas.

ENTRADA
“Arcoiris vegetal”
Jardín de vegetales salteados 
mezclados con causa peruana 
y camarones.

Opción principal vegetariano: Chupe de berenjenas o Guiso Mediterraneo con quinoa y escalopa de 
queso fresco.
Incluye pan amasado, mantequilla, bebidas y vino Undurraga Reserva. Café,  té y agua de hierbas.
Mantelería y centros de mesas, servicio de garzones y bartender incluidos.

Es posible cambiar el principal por nuestro ASADO CUNCUMÉN:
Carnes a las Brasas: Costillar de cerdo, lomo de vacuno, pechuga de pollo y  longanizas. Se llevan a la mesa 
en parrillas de greda. Se acompaña de gran buffet de ensaladas: a la chilena, ensaladas verdes, pebre 
cuchareado, arroz y papas mayo.

COCKTAIL

ALMUERZO

Fiesta con baile con música en vivo o DJ, con bar abierto entre 16 y 18  hrs.:
Whisky johnny walker etiqueta roja, mojito, roncola, piscola, bebidas y cervezas kunstmann, heineken y 
corona.
Tentempié 19 hrs.:
Consomé campesino, ave mayo en pan amasado, chacarero, vino, cerveza y bebida.

FIESTA

$77.000
VALOR X PERSONA

IVA INCLUIDO



PROGRAMA CINCO MIL ESTRELLAS

PICADILLO CALIENTE 
Pizzette, focaccia, choricillos, 
polpettine en salsa pomodoro, 
empanaditas de mariscos, 
empanaditas de queso, 
empanaditas de pino, osteones 
a la parmesana.

PICADILLO FRÍO
Tabla de quesos y salames, 
Pinches de queso fresco y 
arrollado, ceviche de reineta, 
champiñones con queso 
crema, sopaipillas con 
guacamoles.

BEBESTIBLES
Gin con Gin, Piña colada, 
Vodka naranja, Pisco Sour 
clásico, Pisco Sour mango, 
Espumante Valdivieso, Aperol, 
Sangría, Cerveza Kuntsmann, 
Jugos naturales, Agua mineral.

POSTRE
Torta de lúcuma y chantilly, 
carlota de limón, creme brullé, 
leche asada, pannacotta, 
tiramisú y frutillas a la crema.

PRINCIPAL
Se intercalan dos opciones:
Principal 1: Salmón a la 
mantequilla negra con papitas 
doradas al ajillo y cebolla 
caramelizada.
Principal 2: Medallón de filete 
cubierto con salsa de 
champiñones y acompañado 
de arroz perla y papitas 
duquesas.
Opción principal vegetariano: 
Chupe de berenjenas o Guiso 
Mediterraneo con quinoa y 
escalopa de queso fresco.

ENTRADA
“Frutos de mi tierra”
Chupecito de locos, pastelito 
de jaiba acompañados de 
ensalada de berros, rúcula, 
palta y camarones.

Incluye pan amasado, mantequilla, bebidas y vino Chocalán Reserva. Mantelería y centros de mesas, 
servicio de garzones y bartender incluidos.

Es posible cambiar el principal por nuestro ASADO CUNCUMEN:
Carnes a las Brasas: Costillar de cerdo, lomo de vacuno, pechuga de pollo y  longanizas. Se llevan a la mesa 
en parrillas de greda. Se acompaña de gran buffet de ensaladas: a la chilena, ensaladas verdes, pebre 
cuchareado, arroz y papas mayo.

COCKTAIL

ALMUERZO

Fiesta con baile con música en vivo o DJ, con bar abierto entre 16 y 18  hrs.:
Whisky chivas regal, mojito, roncola, piscola, bebidas y cervezas kuntzmann, heineken y corona.
Tentempié 19 hrs.:
Buffet de ensaladas, bandejas de jamón, arrollado y pechuga de pavo, consomé campesino, ave mayo en 
pan amasado, chacarero, vino, cerveza y bebidas.

FIESTA

$89.500
VALOR X PERSONA

IVA INCLUIDO



Hay detalles importantes que también puedes definir con nosotros, le damos un selllo especial a 
tu matrimonio.

PASTELERÍA 
Torta de Novios en Pastelería fina y artesanal, opciones sin azúcar sin gluten, sin lácteos 
Carrito buffet de postres (para el trasnoche).

DECORACIÓN
Implementación de espacios rústicos enfocados en el bosque nativo y su entorno: altares, 
fondo o sector fotográfico, letreros, accesorios nativos, arreglos florales, centros de mesas 
especiales, decoración aérea. decoración temática, montaje Candy Bar y Soda Bar.

FOTOS Y VIDEOS EN PLATAFORMA 360
Hasta para 4 personas, entrega de video por código QR en formato MP4, AirDrop ,mail, 
whatsapp. Software touchpix. Efectos con cargo adicional: Humo vertical, burbujas con 
humo.

FIESTA CON VDJ E ILUMINACIÓN
Animador
Dj set (MacBook Pro y Pioneer DDJ 1000) 
Parlantes Activos JBL 
Karaoke con Micrófono dinámico shure 
Trus de Iluminación, máquina de humo 
Cabezas móviles, mini spider, efectos led, láser 

OTROS
Maestro de ceremonias 
Oficial de Registro Civil de la zona
Servicio de Radio Taxi 

MATRIMONIO EN EL CAMPO
SERVICIOS ADICIONALES




